COMMENT S’ASSURER

DE LA QUALITE DU MIEL ?

| En fonction des résultats d'analyse et de parametres
| tels que I'humidité, la concentration en enzymes,

la teneur en HMF (produit de dégradation), la

. conductivité ou encore la teneur en polyphénols
totaux, le miel pourra s'étoffer de 2 & 5 étoiles. Plus
= | un miel est associé a de bons résultats d'analyse,

i plus il bénéficie d'étoiles sur I'étiquette.

| En respectant les bonnes pratiques apicoles,

' |'apiculteur peut recevoir jusqu’a « 4 étoiles »

pour un miel de trés bonne qualité. Les miels
récompensés par « 5 étoiles » sont plus
occasionnels, cette distinction étant liée a

la présence de nectars ou de miellats particuliers,
induisant davantage de substances actives dans

le miel {teneur plus élevée en enzymes et/ou

‘en anti-oxydants).

Bien conscient |

des différences importantes {i=
de qualité pouvant exister ¢
dans les miels disponibles
sur le marché, le laboratoire
du CARI a mis en place |

un systéme d'étiquetage |
allant de 1 2 5 étoiles, et |
permettant d'informer

avec plus de clarté

les consommateurs

de la qualité des miels.
L'évaluation pour fixer

le nombre d'étoiles attribuées
au miel se base sur plusieurs |
critéres de qualité.
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